
MANUAL DE INSTRUCCIONES 

HORNO DE EMPOTRAR
MODELOS: SL-O6060DB | SL-O6060EC

Este producto es de uso doméstico.
Lea todas las instrucciones antes de usar.
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1) Su producto





2) Instrucciones importantes de seguridad
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 Seguridad para los niños 
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Seguridad para las operaciones relacionados con la alimentación 
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Finalidad de uso 
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3) Instalación
Antes del uso del producto 



Instalación y Connecciones 

Instalación del producto 



Conexión de alimentación 
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Conexión de gas 

Conexión de GLP 

GN conexión (gas natural) 



Sellado de control; 

Control Final 

Desecho del producto 
Destrucción del paquete 

Operaciones de transporte en el futuro 
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Eliminación de productos antiguos 

Preparación inicial 
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Primer uso 

Limpieza principal 

Primero calentamiento 

Horno Eléctrico 

5) El uso del horno
Información general acerca de la cocina, freír y asar en el horno 

Pistas para cocinar en el horno 



Sugerencias de freír 
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
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Riesgo de incendio derivado de la comida no es adecuado para la parrilla 



Panel de control del horno eléctrico 

El uso del horno de gas + Horno electrico 



Panel de control del horno de gas 

La selección del modo de funcionamiento y la temperatura 

El uso del horno de gas 



Pollo Asado ( opcional ) 







El uso del horno electrico 



Desconexión del horno eléctrico 

Modos de operación 

Alto y Bajo Calefacción 

Inferior + superior + turbo fan (opcional) 

Calefacción superior 

Calefacción inferior 

Parrilla (opcional) 



Parrilla Intensa (opcional) 

Motor turbo (opcional) 

Turbo resistencia + turbo ventilador (opcional) 

Parrilla + pollo asado (opcional) 

Parrilla Intensa + turbo fan (opcional) 

Uso del temporizador del horno 





Tabla de tiempos de cocción 

El funcionamiento de la parrilla 

 Las superficies calientes pueden causar quemaduras. Cierre la ventana del horno en el 
momento de la parrilla. Al asar, gire en sentido antihorario el interruptor en el símbolo de la mano. 

La apertura de la parrilla 

Desconexión de la Parrilla 

Parrilla la tabla términos de cocina 
Asado a la parrilla eléctrica 

Comida Nivel de bandeja Tiempo de parrilaa (appr) 
Pescado 3 30-40 

Pollo en pedazos 3 40-50 
Ternura 3 25-35 
Bistec 3 25-35 

Vegetales 3 25-35 
 Depende de la grossura



6) Mantenimiento y limpieza

Información general 

Si el producto se limpia con regularidad, la vida útil del producto se extiende y los problemas que 
se plantean con frecuencia se reducen.  
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Limpieza del panel de control 

Limpieza del horno 

Limpiar la puerta 



7) Las propuestas de solución para los problemas

Si Producto no funciona. 






El vapor se apaga cuando el horno funciona. 


Lengüetas metálicas se escuchan cuando el producto se está caliente y fría. 




El horno no se está calentando. 






La luz del horno no se enciende. 




Si no puede eliminar el problema a pesar de haber aplicado las instrucciones dadas en esta sección, 
a continuación, consulte a su distribuidor o al centro de servicio autorizado. Nunca trate de reparar 
cualquier producto defectuoso 


